
   
contemporary japanese 

 
 

     

    .  

  “contemporary japanese”  

   

    

   .  

 

     

    

        .  

   ( l iquid),  

    ( ice) 

      (action)  .  

 

 

 120g,  a la carte  180g  .  

 
 

contemporary japanese style at i ts  f inest .  

experience a variety of specialt ies,  

at our sushi  and sashimi bar,  

teppan-yaki  station and a la carte dining.  

experience our tradit ional japanese private rooms,  

l iquid bar and western style dining rooms 

 

w seoul  walkerhi l l  namu restaurant provides 

 domestic chicken, r ice,  kimchi,  

eel & hal ibut and only sea bream is  f rom japan.  

 

we provide 120g of  beef for course menu 

and 180g of  beef for  a la carte menu.  

 

 

         .  

I f  you have any food al lergies or  intolerances,  please inform our  wait ing staf f  

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



action
 

ぎん-なん 
ginkgo nut 

 
140 000 

p e r  p e r s o n  

 

今日の一口  

welcome dish 

３点盛り刺身  
3kinds sashimi 

 

今日のスープ 

today’s soup 

季節の野菜 

today’s recommended vegetables 
 

季節の焼き魚 

gri l led seasonal f ish 

 
テンダーロインとサラダ 

beef tenderloin & salad 
 

食事  
r ice or noodle 

 

デザート  
dessert 

   
コーヒー又はほうじ茶  

coffee + decaffeinated or hojicha 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



action
 

なつめ 
jujube 

 
180 000 

p e r  p e r s o n  

 

今日の一口  

welcome dish 
 

キャビアを添えた３点刺身  
3kinds sashimi with caviar 

 

今日のスープ 

today’s soup 
 

季節の野菜 

today’s recommended vegetables 
 

あわびを入り海産物 

seafood with abalone 

 
テンダーロインとサラダ 

beef tenderloin & salad 
 

食事  
r ice or noodle 

 

デザート  
dessert 

 
   

コーヒー又はほうじ茶  
coffee + decaffeinated or hojicha 

 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



action
 

くるみ  
walnut 

 
250 000 

p e r  p e r s o n  

今日の一口  

welcome dish 
 

キャビアとトロを添えた 3 点刺身  
3kinds sashimi with caviar & toro 

 

今日のスープ 
today’s soup 

 

季節の野菜 
today’s recommended vegetables 

 

ロブスターを入り海産物 
seafood with lobster 

プライムサ―ロインとサラダ 

prime beef sir loin & salad 
 

食事  
r ice or noodle 

 

デザート  
dessert 

 
   

コーヒー又はほうじ茶  
coffee + decaffeinated or hojicha 

 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



farmers market @ namu 
 

130 000 
per  person 

 

 

w seoul-walkerhil l  farmers market    

      .  

al l  the ingredients used in this special menu are grown 
 and sourced in korea as part of w seoul-walkerhil l ’s efforts  

to promote organic and sustainable products.  
 
 
 

      
steamed abalone salad, tomato & green bean 

 
 
 

   ( : ) ,   &  ,  
dashi based ox-tail  hot soup, daikon & red chil l i  

 
 
 

,  ,  ,      
root vegetable tempura, 

 lotus root,  red beet,  sweet potato & herbs 
 
 
 

 ,   ( : )   
gri l led hanwoo tenderloin,  

sesame-peanut sauce 
 
 
 

  ,    
tofu mochi ball  ,  honey soy sauce 

 
 
 

   
coffee + decaffeinated or hojicha 

 
 
 
 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



private lunch 
   

弁当  

wento 

 

58 000 

per  person 

 

 
サラダ 

mixed salad 
 

  
お造り 

seasonal sashimi 
 

  
天ぷら 

tempura 
 

  
焼き物  

gri l led dish 
 

 
デザート 

namu’s dessert 
 

 

    
食事のメニューは、選択出来ます。  

please choose from 
 

 

   
海鮮スパイシーうどん  
spicy seafood udon 

 
鰻丼  

eel r ice 
 

   
海鮮焼きうどん  

pan fried seafood udon

 
 

刺身丼  
sashimi r ice 

 
 

かけうどん
japanese clear udon 

 
 

寿司盛り合わせ  
Sushi 

 

 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  
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lunch 
   

弁当  

wento 

 

52 000 

per  person 

 

 
サラダ 

mixed salad 
 

  
お造り 

seasonal sashimi 
 

  
天ぷら 

assorted tempura 
 

  
焼き物  

gri l led dish 
 

 
デザート 

namu’s dessert 
 

 

    
食事のメニューは、選択出来ます。  

please choose from 
 

 

   
海鮮スパイシーうどん  
spicy seafood udon 

 
鰻丼  

eel r ice 
 

   
海鮮焼きうどん  

pan fried seafood udon

 
 

刺身丼  
sashimi r ice 

 
 

かけうどん
japanese clear udon 

 
 

寿司の盛り合わせ  
sushi 

 

 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  

http://jpdic.naver.com/entry_jpkr.nhn?entryId=15698


lunch 

  
すしコース  

sushi set menu 
 

72 000 

per  person 

 
 
 

  
きのこサラダ  

mushroom salad 
 
 

  
刺身の盛り合わせ 

assorted sashimi 
 
 

  
天ぷら  

assorted tempura 
 
 
  

寿司の盛り合わせ  
namu’s sushi 

 
 

 
食事  

r ice or noodles 
 
 

 
デザート 

namu’s dessert 
 
 

   
コーヒー又はほうじ茶 

coffee + decaffeinated or hojicha 
 
 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



lunch 

   
牛肉鉄板コース  

beef teppan set menu 
 

88 000 

per  person 

 
    

海産物サラダ  
gri l led seafood salad 

 
 

  
刺身の盛り合わせ 

assorted sashimi 
 
 
  

焼き魚 

gri l led f ish 
 
 

  
天ぷら  

assorted tempura 
 
 

  ( ) 
サーロイン牛肉鉄板焼き 

beef sir loin teppanyaki (120g) 
 
 

 
食事  

r ice or noodles 
 
 

 
デザート 

namu’s dessert 
 
 

   
コーヒー又はほうじ茶 

coffee + decaffeinated or hojicha 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



dinner 

 
borisu 

 
130 000 

per person 
 
 
 
 

      
うめぼしザクロソ―スの桃サラダ  

organic peach salad, umeboshi pomegranate sauce 
 
 

,  ,      
枝豆 ,  銀杏 ,  海老入りの豆腐スープ  

soft  bean curd soup, edamame, ginkgo nuts,  shrimp 
 
 

   
梅干し,ポン酢を添えた鯛と平目 

sea bream & halibut sashimi,  umeshiso, ponzu sauce 
 
 

  ,    ( )  
サーロイン牛肉鉄板焼きとにんにくオイルマッシュ  

teppan-gri l led beef sir loin,  garl ic oi l  mash, eggplant & onion 
 
 

     
メロ煮込みと野菜チャーハン  

broiled mero f i l let,  soy black bean sauce, 
 vegetable fried r ice  

 
 

    
カステラとライムシャーベット  
sweet castellan & l ime sorbet 

 
 

   
コーヒー又はほうじ茶  

coffee + decaffeinated or hojicha 
 
 
 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



dinner 

 
 sansuu 

 
160 000 

per person 
 

   
茄子ゼリーとたこ蒸し物  

braised octopus, egg plant jel ly,  baby sprouts 
 
 

       
栽培山参とコンブ入りの京菜スープ  

clear clam soup, wild ginseng, sea tangle 
 
 

     
アブルがキャビアを添えた赤身とスカロップ刺身  

soy marinated akami & scallop sashimi,  avruga caviar 
 
 

    
銀鱈焼きと甘い葡萄  

gri l led black cod, sweet grape, teriyaki sauce 
 
 

     
カレーソルトを添えた車海老天婦羅  

king prawn tempura, curry salt  
 
 

    
       寿司の盛り合わせ        or

namu style sushi 

  ( )
  テンダーロイン牛肉鉄板焼き  

teppan gri l led tenderloin,  
roasted beet root & onion 

 
 

    
栗よう -かんと黒米アイスクリーム  

marron yokan & black r ice ice cream 
 
 

   
コーヒー又はほうじ茶  

coffee + decaffeinated or hojicha 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



dinner 

 
hwasumok 

 
200 000 

per  person 

 
 

      
りんごとこしょうシャーベットを添えたカボチャスープ 
sweet pumpkin soup, apple pepper sorbet 

 
      

トマトとグリ―ンビーンを添えたアワビサラダ  
steamed abalone salad, tomato & green bean 

 
3     

三点盛り刺身と三種類のソ―ス  
3 kind’s sashimi,  3 kind’s sauce 

 
    

スカロップ焼きと竹の子
gril led sea scallop, baby white bamboo shoot 

 
   ( )  

牛カルビー肉のテンプラ  
s low cooked beef short r ib tempura, baby sprouts 

 
      

ニンニクとチリソースのロブスタ焼き  
oven-roasted lobster,  garlic & red chil l i ,  gri l led lemon 

 
     

きのこ焼きを添えたグリーンティー索麺
green tea somen noodles, gri l led agaric mushroom 

 
   

ウズといちごムース  
yuzu & strawberry dome 

 
   

コーヒー又はほうじ茶 

coffee + decaffeinated or hojicha 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  

http://jpdic.naver.com/entry_jpkr.nhn?entryId=34361


  
アピタイザー 

appetizers 
 
 
 
  

ロブスターサラダ 
maine lobster salad, ponzu 

45 000 
 

トマトとグリ―ンビーンを添えたアワビサラダ 
steamed abalone salad, tomato & green bean 

35 000 
 

    
海産物サラダ 

gri l led seafood salad 
32 000 

 
   

茄子ゼリーとたこ蒸し物 
braised octopus, egg plant jel ly,  baby sprouts 

25 000 
 

きのこサラダ 
mushroom salad, oriental dressing 

22 000 
 

      
うめぼしザクロソ―スの桃サラダ 

organic peach salad, umeboshi pomegranate sauce 
22 000 

 
   
茄子サラダ 

soy f lavoured eggplant salad, miso dressing 
18 000 

 

  
豆腐のステーキ 

pan fried bean curd, dashi broth 
18 000 

 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



,  
刺身、寿司 

sashimi & sushi 

スペシャル刺身盛り合わせ 
ultimate sashimi tasting 

120 000 
 
 

5 点刺身盛り合わせ  
wow sashimi tasting (5 kinds of f ish) 

85 000 
 
 

スペシャル寿司盛り合わせ 
fantastic sushi selection 

75 000 
 
 

ナムスタイル創作寿司  
namu’s creative sushi selection 

85 000 
 
 

赤身 

akami sashimi 
60 000 

 
 

白身  
white f ish sashimi 

70 000 
 
 

 
鮑 

abalone sashimi 
70 000 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 
スープ 

soups 
 

       
栽培山参とコンブ入りの京菜スープ 

clear clam soup, wild ginseng, sea tangle 
28 000 

松茸スープ 
pine mushroom soup, shrimp 

23 000 
 
 

,  ,     
枝豆, 銀杏, 海老入りの豆腐スープ 

soft bean curd soup, edamame, ginkgo nuts,  shrimp 
18 000 

りんごとこ-しょうシャーベットを添えたカボチャスープ 
sweet pumpkin soup, apple pepper sorbet 

18 000 
 
 

 
鉄板焼き 

teppan grill 
 

 

 
肉盛り合わせ鉄板焼き  

teppan gri l led meats (tenderloin, s ir loin,  r ib eye, baby lamb) 
80 000 

 

 

   
海産物盛り合わせ鉄板焼き  

teppan gri l led seafood (lobster,  abalone, scallops, mero) 
95 000 

 

 
s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



天ぷら 

tempura 
 
 
 
 
 

天ぷら盛り合わせ

assorted tempura 
45 000 

 
 

牛肉テンダーロインテンプラ
slow cooked beef tenderloin tempura, sprouts (100g) 

32 000 
 
 

海老天ぷら 
t iger shrimp tempura 

23 000 
 
 

海老の唐揚げ  
shrimp karaage 

23 000 
 

野菜天ぷら 
vegetable tempura 

20 000 
 
 

 (1pc) 
カレーソルトを添えた車海老天婦羅  

king prawn tempura, curry salt  
18 000 

 
 
 
 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



メイン料理 

main 
 

  
銀鱈焼き 

gri l led black cod, teriyaki sauce 
46 000 

 
 
  

鯛西京焼き 

saikyo yaki black sea bream, pickled rotus roots 
46 000 

 
 

 
フォアグラ焼き 

miso glazed foie gras,  
umeboshi,  dry persimmon 

32 000 
 
 

  
テンダーロイン鉄板焼き  

gri l led beef tenderloin, shrimp croquette 
62 000 

 
 

サーロイン鉄板焼き  
gri l led beef sir loin,  spring onion, seaweed 

52 000 
 
 

      
ニンニクとチリソースのロブスタ焼き 

oven-roasted lobster,  garlic & red chil l i ,  gri l led lemon 
100 000 

 

 

季節の魚なべ-もの(韓国風又はちり) 
seasonal f ish stew(spicy or clear) 

market price 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 
食事  
rice 

 
  

鰻丼  
soy glazed eel,  steamed rice, bonito 

48 000 
 
 

 
刺身丼  

sashimi r ice, baby sprouts & negi 
63 000 

 
 

   
牛肉鉄板焼き丼  

teppan beef rice, spring onion, gri l led vegetables(120g) 
48 000 

 
 
  

松茸焼きご飯  
matsutake fr ied rice 

32 000 
 
 

  
海産物焼きご飯  

seafood fr ied rice 
40 000 

 
 

     
メロ煮込みと野菜チャーハン 

broiled mero f i l let,  vegetable fr ied rice 
36 000 

 
 

まぐろ丼  
akami tsuke rice, nori ,  avocado 

45 000 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 
食事  

noodles 
 

 

   

海鮮スパイシーうどん  

spicy seafood udon, shell f ish & scall ion 

35 000 

   

海鮮焼きうどん  

pan fried udon, shrimp, scallops 

35 000 

  

天ぷらうどん  

tempura tsukimi udon, hot spring egg 

28 000 

かけうどん  

japanese style clear udon 

22 000 

冷そば  

green tea soba 

32 000 

天ぷらそば  

tempura soba 

28 000 

きのこ焼きを添えた温索麺

green tea somen noodles, gri l led agaric mushroom 

25 000 

 

 

 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



  
デザート 

desserts 
 

 

 

ハニー醤油ソ―スと豆腐もち  
honey soy sauce & tofu ball 

15 000 
 

カステラとライムシャーベット 
sweet castellan & l ime sorbet 

15 000 
 

栗よう-かんと黒米アイスクリーム 
marron yokan & black r ice ice cream 

15 000 
 

ユズといちごムース 
yuzu & strawberry dome 

15 000 
 

新鮮な果物とココナッツシャーベット 

fresh fruits,  coconut sorbet 
15 000 

 

緑茶アイスクリームモナカ
japanese green tea ice cream monaca 

15 000 
 

   
デザートのお弁当詰合せ  

bento box of japanese desserts 
25 000 (to share for 2)  

 
 
 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



lunch 

  
おひるすし  

ohiru sushi 
(only available at the Ice counter) 

 

68 000 

per person 

 

 

 

  
今日のサラダ  
mixed salad 

 

 

 

  
寿司盛り合わせ  
today’s sushi 

 

 

 

   
うどん又は冷茶そば  

udon 
or 

green tea soba 
 

 

 

 
デザート  

namu’s dessert 
 
 
 

   
コーヒー又はほうじ茶 

coffee + decaffeinated or hojicha 
 
 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



ice 
    

  .  
omakase means ‘ f rom the heart ’ ,  a  t rue express ion 

of  what  goes into the preparat ion of  th is  tast ing menu.  

The chef  wi l l  take you on a journey,  present ing a ser ies  of  

dishes that  can incorporate not  only  sushi  &  sashimi  

but  gr i l l ing,  sear ing and s immering.  

  
おまかせすし  

omakase sushi 
140 000 

per person 
 

  
日本酒カクテル 
sake cocktail 

 
   

今日の一口  
welcome dish 

 

刺身５貫 
5 pieces sashimi 

 
  

今日のスープ 
soup 

 

伝統寿司と創作寿司 
sushi 

 
    

天ぷら又は焼き物 
tempura or gril led dish 

 

手巻き 
temaki 

 
  

デザート 
dessert 

   
コーヒー又はほうじ茶 

coffee + decaffeinated or hojicha
s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



  
おまかせさしみ  

omakase sashimi 
 

 

160 000 
per person 

 
 

  
日本酒カクテル 
sake cocktail 

 
   

今日の一口  
welcome dish 

 
  

今日のサラダ 
chef’s salad 

 
 

お造り 
seasonal sashimi 

 
  

今日のスープ 
soup 

 
    

天ぷら又は焼き物 
tempura or gril led dish 

 

食事  
udon, soba or sushi 

 
  

デザート 
dessert 

 
   

コーヒー又はほうじ茶 
coffee + decaffeinated or hojicha

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  

 



sushi & sashimi on ice 
 

Step into W sty le contemporary japanese restaurant 

 namu and Indulge at ice counter .  

 special  sushi  and sashimi  crafted by the award winning 

 team wi l l  make the evening enjoyable.  

 
寿司の盛り合わせ 

sushi 

85 000 

per  person 

 
 

 
刺身の盛り合わせ 

sashimi 

120 000 

per  person 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



おこのみ寿司 

sashimi & sushi per piece 
you can enjoy per sl ice 

 
とろ  22 000 
toro – belly of tuna  
  

  
あかみ  11  000 
akami -  tuna  
  

  
ぶり  8 000 
buri  -  yellowtail   
  

  
かつお  8 000 
katsuo - bonito  
  

 
さより  7 000 
sayori  – horn f ish  
  

  
さけ  8 000 
sake - salmon  
  

  
えび  8 000 
ebi -  shrimp  
  

  
あまえび  8 000 
amaebi – sweet shrimp  
  

  
ひらめ  8 000 
hirame - halibut  
  

  
えんがわ  12 000 
engawa – halibut f in  
  

  
たい  8 000 
tai – sea bream  
  



  
  

たこ  8 000 
tako - octopus  

     
いか  8 000 
ika - cuttle f ish  
  

  
たまご  6 000 
tamago - egg  
  

 12 000 
牛肉   
beef  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
roll & maki 

 

  25 000 
カリフォルニアロール   
cali fornia roll   
  

  35 000 
天ぷらロール   
tempura rol l   
  

  45 000 
ねぎとろ巻き   
negitoro maki 
 

 

20 000 
てっ-かまき  
teka maki  
  

10 000 
かっぱまき  
kappa maki  
  

10 000 
かん-ぴょうまき  
kanbyo maki 
 

 

10 000 
うめしそまき  
umesiso maki   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  
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shellfish 
  

 
あかがい 8 000 
akagai -  ark shell   
  

 
かいばしら  8 000 
kaibashira -  scallop  
  

  
みるがい  8 000 
mirugai -  giant clam  
  

  
ほたてがい 7 000 
hotategai -  scallop  
  

 
とりがい  8 000 
torigai -  cockle  
  

  
あわび  13 000 
awabi -  abalone  
 
 
 

roe 
 

 

 
いくら  8 000 
 Ikura - salmon roe  
  

  
とびこ 8 000 
tobiko - f lying f ish roe  
  

  
うに  10 000 
Uni -  sea urchin   
  

  
かず-の-こ 12 000 
kazunoko - herring roe  
  

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 
 

seasonal fish 
 

 

 

 

market price 
すずき   
suzuki -  sea bass  
  

market price 
にべ  
nibe - croaker  
  

market price 
さば    
saba - mackerel 
 

 

market price 
こはだ  
kohada - gizzard  
  

market price 
あじ  
aj i  -  horse mackerel  
  

market price 
おどり   
odori  -  small  shrimp   
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http://jpdic.naver.com/entry_jpkr.nhn?entryId=35209

